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Diel Dorsheimer Riesling trocken 2022
Hvitvin | Nahe, Tyskland | VP-nr.: 4438101 | SAP-nr.: 9047414 | EPD-nr.: 1292846 | Pris: 325,00 inkl. mva 

FAKTA

Land Tyskland

Distrikt Nahe

Underdistrikt Dorsheim

Passer til Aperitiff/avec, Skalldyr, 
Fisk

Druetype 100 % riesling

Alkohol 12 %

Sukker 5,0 g/l

Syre 4.6 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Karakteristikk

Fruktig og frisk nahevin med preg av lime og markant mineralitet på duft. Pent fyldig og intens vin 

med god balanse mellom fruktsødme og syre. MIneralsk, frisk avslutning.

Bruksområde

Flott vin til fete pateer og til retter av hvitt kjøtt, som svin, kalv og kylling, gjerne med innslag av 

varme krydder som chili. God også til et vidt spekter av fiskeretter.
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Vinifikasjon

Håndplukkede druer. Vinen gjæres på 16-18 grader C og lagres deretter på ståltank før den blendes. 

Svært forsiktig behandling av vinen med naturlig klaring og forsiktig filtrering.
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