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Quinta do Ameal Loureiro 2018

Hvitvin | -, Portugal | VP-nr.: 549301 | SAP-nr.: 9052478 | EPD-nr.: 2824662 | Pris: 228,00 inkl. mva

FAKTA

Land Portugal Jordsmonn Granitt.
Distrikt - Alkohol 12 %
Underdistrikt - Sukker 1.9/
Passer til Apertiff/avec, Skalldyr, Syre 6.8 g/l

Fisk
Arstall plantet 2010

Druetype 100 % loureio
Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Karakteristikk

Floral, sitruspreget, frisk og fruktig, med delikat munnfglelse, god intensitet og saltaktig mineralsk,
tarr avslutning. Lav alkohol pa 11% (2014) gir en flott eleganse.

Vinifikasjon
@kologisk dyrket. Handplukking. Pneumatisk presse. Fermentering med temperaturkontroll. Stal-
tank - 3-6 mnd. Malolaktisk gjaering. Forsiktig pressing av hele druer, med pafalgende 48 timer

sedimentering i kalde tanker. Fermentering pa lav temperatur mellom 10-15°C i 12-15 dager. Lagres
3-6 maneder i staltanker fgr kuldestabilisering og tapping.
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