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Gilachino Roussette Altesse 2020

Hvitvin | Savoie, Frankrike | VP-nr.: 14617901 | SAP-nr.: 9073118 | EPD-nr.: 9073118 | Pris: 325,00 inkl. mva
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PKOLOGISK SPONTANFERMENTERT BIODYNAMISK

FAKTA
Land Frankrike Druetype 100 % altesse
Distrikt Savoie Alkohol 13,5%
Underdistrikt Vin de Savoie Sukker 0.4 g/l
Passertil  Apertifffavec, Skalldyr, Syre 6.2 g/l o
FlSk IACHIN
Allergener Sulfitt ¢ 7
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Opprinnelse

Fra solrike skraninger i gammel morenejord fra istiden.
Vinifikasjon

Langsom pressing med skallkontakt i 7-10 dager pa lav temperatur, deretter spontanfermentert og
modnet i staltank pa fin berme.
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Bruksomrade

Skalldyr, fisk, eller som aperitiff. Glimrende til thaimat med den sjenergse og ferske fruktigheten
kombinert med hgy friskhet.

Karakteristikk

Lys gyllen. Delikat duft av grapefrukt, blomster, eple og krydder. Ungdommelig, fin tekstur, krydder,
graprefukt, eple, hint sjg, god dybde, saftig
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