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Cantalupo Ghemme Collis Carellae 2013

Radvin | Piemonte, Italia | VP-nr.: 13462301 | SAP-nr.: 9069173 | EPD-nr.: 9069173 | Pris: 529,90 inkl. mva
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SPONTANFERMENTERT EIKELAGRET

FAKTA
Land Italia Druetype 100 % nebbiolo
Distrikt Piemonte Alkohol 135%
Underdistrikt Ghemme Sukker <3qgll
Passer ti  Lam og sau, Smavilt og Syre 5.8 g/l
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AGAMIUM |
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@ FRISKHET @ FYLDE @ TANNINER

Jordsmonn

Vinmarken Collis Carellae har mer stein og grus i jordsmonnsmiksen enn Collis Breclemae og
vinmarken er langt bedre drenert.

Bruksomrade

Vin som krever kraftig mat. Server denne til italiensk inspirerte retter av storfekjgtt, gjerne med god
fettmarmorering, kraftig garnityr og kanskje litt hagvlet parmesan. Severingstemperatur ca 16-17
grader.
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Vinifikasjon
Druene avstilkes, gjeering og maserasjon pa tank i 2-3 uker ved temperatur pA maksimalt 28 grader.

Vinen lagres og modnes videre pa gamle eikebotte i ca. 30 mnd. Vinen tappes uten filtrering, men
klares forsiktig.

Karakteristikk

Dette er en typisk radfruktpreget ghemme, slank og elegant med delikat rgdfruktpreg og fine
tanniner. Tett, kraftig og ung Nebbiolo med aromaer av treverk, humus, hgstrayk og lyse kirsebaer.
Flott fylde i munnen, fast i dag, med god lengde. Vin for yttligere lagring, best til mat i dag. Gi den
gjerne noen timers dekanteringstid.
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