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Cantalupo Ghemme Collis Breclemae Mag-
num 2009

Radvin | Piemonte, Italia | VP-nr.: 12423705 | SAP-nr.: 9066819 | EPD-nr.: 4875563 | Pris: 1,078,00 inkl. mva
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SPONTANFERMENTERT
FAKTA
Land Italia Druetype 100 % nebbiolo
Distrikt Piemonte Alkohol 13,5%
Underdistrikt Ghemme Sukker 0.7 g/l
Passer til Storfe, Lam og sau, Syre 5.7 g/l

Storvilt
Allergener Sulfitt WO VIGNET
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Karakteristikk

Nebbiolo med aromaer preget av tjeere, lav og skogsbunn. Stram og fast vin med med flott
fruktsgdme, matchende syrlighet og balanserende tanniner.

Jordsmonn

Collis Breclemae har et tyngre jordsmonn med en hgyere andel leire, og vinen smaker deretter:
Dypt fruktig og fast med mark og jordlig smaksintensitet, betydelig vekt og fast struktur.
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Bruksomrade

Dette er en kraftig vin som krever kraftig mat, server gjerne denne til italiensk inspirerte kjgattretter
med urter, kanskje med litt hgvlet parmesan over. Severingstemperatur ca 16-17 grader.

Vinifikasjon
Druene avstilkes, gjeering og maserasjon pa tank i 2-3 uker ved temperatur pa maksimalt 28 grader.

Vinen lagres og modnes videre pa gamle eikebotte i ca. 20 mnd. Vinen tappes uten filtrering, men
klares forsiktig.
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