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Beck Bambule! Weissburgunder 2020

Bygdgy Allé 23
N-0262 Oslo
Norway

TIf: +47 23 20 32 00
moestue@moestue.com
www.moestue.com

Hvitvin | -, Osterrike | VP-nr.: 7797701 | SAP-nr.: 9053924 | EPD-nr.: 4887568 | Pris: 334,00 inkl. mva
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DKOLOGISK SPONTANFERMENTERT

FAKTA

Land Dsterrike
Distrikt

Underdistrikt

Passer til  Skalldyr, Fisk, Lyst kjgatt
Druetype 100 % weissburgunder

Jordsmonn Grus
"Seewinkelschotter".

@ FRISKHET @ FYLDE

Bruksomrade

Flott til rike retter med fisk, skalldyr, lyst kjgtt og grannsaker, samt til salater.

Karakteristikk
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NATURVIN BIODYNAMISK

Alkohol 11,5%

Vinmark / lieu-dit ~ Dorfweingarten

Antall hektar 0.4
Sukker 19/
Syre 4.8 g/l
Arstall plantet 2002
Allergener Sulfitt

@ S@DME

1'SSBURIGUNDER

Skinnende lys gyllengul farge. Forfriskende og dyp duft av eple, paere, hvit fersken og sitrusskall
med et hint av banan. En fyldig, balansert og saftig vin med flott struktur, god konsentrasjon og

lang ettersmak.

moestue.com



Vinifikasjon

Forsiktig beskjeering - enkel guyot, playing hele aret. Handplukking. Avstilkede druer gjennomgar
8 dagers maserasjon i pen beholder. De blir deretter presset og avslutter fermenteringen i
amphora. 10 mnd. videre lagring i amphora. Malolaktisk gjeering. Druemosten har fatt to dager

med skallmaserasjon og er spontanfermentert i 1300 liter store fat. Vinen er deretter modnet med
bunnfallet pa fat i 12 maneder.

moestue.com



