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Vajra Barbera d'Alba 2025

Radvin | Piemonte, Italia | VP-nr.: 1373701 | SAP-nr.: 9009790 | Pris: 245,00 inkl. mva |

@ Y7

JKOLOGISK KLIMASMART EMBALLASJE

FAKTA
Land Italia Druetype 100 % barbera
Distrikt Piemonte Alkohol 135%
Underdistrikt Barbera d'Alba Sukker <3qgll
Passer til Lyst kjatt, Storfe, Syre 6.3 g/l

Svinekjgatt :
l‘;sfg)

Allergener Sulfitt o
BARBERA D/

INAZIONE DI ORIGINE C

@ FRISKHET @ FYLDE @ TANNINER

Karakteristikk

Dyp rad farge, flott, frisk frukt med preg av marke skogsbeer, streif av anis og fat. Lekker stil med
flott syre.

Bruksomrade

Barbera er en meget velegnet matvin, som passer godt til lyse typer kjgtt og fugl, og den kan ogsa
brukes til kraftigere hvite fiskeretter og risotto. Vinen kan ogsa med praves til litt kraftigere kjgttretter
som lam og viltfugl.
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Vinifikasjon

Vinen gjeerer pa rustfrie staltanker med ca. 15 dagers maserasjon ved maks. 20 grader C. Vinen
pumpes over tre ganger om dagen for & fa ut nok farvestoffer og tanniner. Deretter lagres vinen i
rustfrie staltanker. Vinen tappes etter ca. 10 maneder.
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