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Michel Gassier Nostre Pais Blanc 2020

Hvitvin | Rhéne, Frankrike | VP-nr.: 8173301 | SAP-nr.: 9055807 | EPD-nr.: 4987111 | Pris: 248,00 inkl. mva
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DKOLOGISK EIKELAGRET

FAKTA
Land Frankrike Druetype 50 % grenache blanc,
25 % roussanne, 18 %
Distrikt Rhéne clairette, 5 % viognier

0g 2 % bourboulenc
Underdistrikt  Costieres de Nimes

Alkohol 14 %
Passer til Fisk
Sukker 1.2 g/l
(GassiER
Syre 5.4 g/l ‘
Allergener Sulfitt
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Jordsmonn

Jordsmonn som bestar av runde steiner (galets), jernholdig leire, kalkstein og kritt.
Karakteristikk

Blekgul farge med friske og rene grgnntoner. Komplekse aromaer av blomster samt friske sitrusfruk-
ter. Tarr med litt struktur, fyldig med hgy konsentrasjon og lengde.
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Bruksomrade

Sveert anvendelig og passer til salater, fisk, ost, kylling, kalv og svin, samt skalldyr. Serveres ved
temperatur p& 10° - 12°C. Drikkeklar, men kan ogsa lagres i 3 ar.

Vinifikasjon
Sertifisert gkologisk, og til vinen gar kun et utvalg av gamle vinstokker med lave avlinger. Manuell

innhgsting. Direktepressing og spontanfermentering med stedegen gjaer. Modning pa fint bunnfall
(lees) i 8 maneder, halvparten i franske eikefat, resten i sementbeholdere.
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