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Poggiotondo Olio Extra Vergine di Oliva 2022

Olivenolje | ltalia | Pris: 245,00 inkl. mva |
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<p>Fersk &oslash;kol-
ogisk olivenolje fra Chi-
antil</p>

<p>Poggiotondo pro-
duserer extra vir-
gin-olivenolje fra sine
egne oliven, som
vokser i de vestlige
&aring;sene av Chianti,
200-300 meter over
havet, mellom kom-
munene Vinci og Cer-
reto Guidi. Olivenol-
jen er sammensatt

av frantoio, leccino,
moraiolo og migno-

la - sorter typisk for
Cerreto Guidi-omr&ar-
ing;det hvor Poggioton-
do befinner seg. Dette
gir oljen en dyp og
aromatisk smak.</p>
<p> </p> <p>Olivenene
h&oslash;stes for
h&aring;nd og press-
es forsiktig i st&ar-
ing;Iltanker innen 24
timer for &aring; be-
vare alle aromastof-
fene og forhindre ok-
sidasjon.</p> <p> </p>
<p>0Oljen har en intens
gr&oslash;nn farge, og
byr p&aring; aromaer
av artisjokkblad, friskt
gress og et snev av
hvit pepper. Den har en
kraftig og intens smak,
rik p&aring; polyfenol-
er, og avsluttes med
en lett krydret, bitter
0g urteaktig tone.</p>
<p> </p> <p>Denne
olivenoljen passer ut-
merket sammen med
tradisjonell italiensk
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mat, supper, friske
salater, eller simpelthen
drizzlet over nybakt
br&oslash;d med et
dryss maldonsalt.</p>
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